
 

 

 
 
 
 

 
 MEDAILLE D’OR                                                                     
                                                                                                                                      Avril 2009 
Au concours « Féminalise » le 23 avril 2009. Les femmes seules dégustent et notent 
les vins. Notre terroir de silice sur argile qui produit des vins ou la richesse et la 
puissance tannique se fond dans une palette qui donne une sensation de finesse et 
d'élégance sied aux palais féminins et je suis ravi de leur reconnaissance. 
 
 GOLD MEDAL  During the "féminalise" competition on 23 April, the exclusively 
women tasters saluted the great quality of the 2003 vintage. 
Our soils of silica on top of clay produces wines, whose rich, powerful tannins meld 
into a subtle and elegant mouth feel that suits the feminine palate. I am very happy of 
this medal given by the women community! 
 

 

                                                                                  Janvier 2008 
LAROZE 2003, St Emilion Grand Cru Classé – 16,5 // 90 
Depuis 2001, Laroze est la valeur montante des Saint-Emilion grands crus classés. A 
Laroze, Guy Meslin n’a jamais fait d’aussi bons vins. 2003 et 2005 dominent la 
production et offrent des qualités de densité, de maturité et d’équilibre inconnues 
auparavant. 
 
Since 2001, Laroze has been the rising star of the Saint-Emilion grands crus classés. 
Guy Meslin at Laroze has never made such good wines. 2003 and 2005 dominate 
with hitherto unparalleled levels of density, ripeness and balance. 
 
Chronique n° 52   
Jean-Marc Quarin  www.quarin.com 
Carnets de dégustations n° 52. 
Bordeaux : les chemins de traverseBordeaux : les chemins de traverseBordeaux : les chemins de traverseBordeaux : les chemins de traverse 
___________________________________________________________________ 
 
 

                                                         Mars 2007 
 

Belle maturité, fruit mûr… 

 
REVUE DE PRESSE CHATEAU LAROZE 2003 

PRESS REVIEW  



 

 

Arômes de fruits noirs bien mûrs. Très harmonieux, soyeux avec beaucoup de 
saveurs. Finale longue et très élégante… 
Notes minérales, d'épices, de cuir, de vanille et de cassis. La minéralité est toujours 
présente en fin de bouche… 
Le volume de ce vin et le velouté de ses tanins le différencient des autres St Emilion. 
Les notes épicées et minérales lui confèrent sa particularité… 
On apprécier ce vin dans tous ses aspects car sa puissance est mesurée… 
 
Beautifully mature, ripe fruit. 
Really ripe black fruit aromas. Very nicely balanced, silky smooth and packed with 
taste. Very long, elegant finish. 
It displays mineral, spicy, leather, vanilla and blackcurrant notes. The mineral tastes 
persist right through to the finish. 
This wine’s remarkable volume and velvety tannins set it apart from the other Saint-
Emilions. Its spicy and mineral notes constitute its own distinctive signature. 
It is an enjoyable wine from all standpoints, because its strength is nicely dosed. 
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TASTED MAGAZINE                                                                                  Hiver 2006/2007 
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16,25 – 16,50                                                                                          Septembre 2005 

Coup de cœur  
Belle couleur rouge sombre, intense, profonde. Nez net, intense, fin, très fruité. Note 
crémeuse et épicée. Voici un autre vin très dense pour un 2003. Cette densité se 
manifeste dés l'entrée en bouche. Ensuite le vin évolue juteux, aromatique et gras, 
avant de s'achever séveux, serré et tanique dans une grande longueur où le fruit et 
le bois s'associent parfaitement, même si le bois est encore un peu présent. Une 
grande réussite. 
Note plaisir : 15,5 
Favourite 
Lovely dark red robe that is deep and intense. Clean, intense, elegant nose with lots 
of fruit. Creamy and spicy notes. Here is another wine that is very dense for a 2003. 
And the density is displayed as soon as the wine crosses the palate. Then it 
becomes juicy, aromatic and fleshy, before ending up sappy, tight and tannic. It has 
great length in which the fruit and wood blend perfectly together, even if the wood still 
remains a little dominant. A great success. 
Enjoyment score: 15.5 
 
Jean-Marc Quarin  www.quarin.com 
Carnets de dégustations n° 47. 
L'évolution des Bordeaux 2003 depuis leur vente en primeur. 
___________________________________________________________________ 



 

 

 
                                                                                               

                                                 N° 116  novembre 2006                                                                           
              

 

 
 
 
Robe pourpre très intense aux reflets violacés et au centre noir. 
Nez d’une concentration merveilleuse dévoilant des arômes épicés (cannelle, 
cardamone, clou de girofle, vanille) soutenus par des parfums de petits fruits noirs (prune 
confite, cerise marinée), se mêlant à des touches chocolatées et légèrement fumées. 
Bouche  fine fraîche et grasse, dotée de saveurs puissantes. 
Finale  grandiose tout en longueur et en fraîcheur. 
Très certainement une des plus belles réussites sur l’appellation… tout près du paradis. 
 
 
It has a vivid crimson colour , purplish tints and a shade of black at the centre. 
On the nose  it exudes marvellous concentration revealing spicy aromas (cinnamon, 
cardamon, clover, vanilla) sustained by scents of small black fruits (preserved plum, 
marinated cherry) that combine with chocolaty and slightly smoky hints. 
It’s delicate and rich on the palate , with powerful flavours. 
The finish  is magnificent, with great persistency and freshness. 
Certainly one of the finest successes of the appellation… it’s quite heavenly !  
___________________________________________________________________ 
 
 
LAROZE 2003 dégusté en primeurs                                                  Avril 2004. 
GAULT ET MILLAU  
 
"Souple et dense avec un magnifique moelleux." 
 (B. BURTSCHY – GAULT ET MILLAU – 08/04/04) 
« Souple and dense with a magnificent mellow” 
___________________________________________________________________ 
 
 
 



 

 

 

 

 
 
 

 

 

Château Laroze 2003 
 
  Crimson coloured with a slight brown 

edge, it is clear and in good condition. A nice 
rich red berry nose and a light oak touch give 
the bouquet an elegant note.  

  Hints of herbal complexity give the cassis 
like fruit depth, while the oak rounds out the 
flavours.  

  Good fine tannins and a long finish 
complete the wine.  

 

Château Laroze 
Grand Cru Classé 

33330 SAINT EMILION 
http://www.laroze.com 

Tél: 33 (0) 557 247 979 
Fax: 33 (0) 557 247 980 


